
MALAKOFF MAiSON   1 pièce / 3 pièces� 3 / 9

SALADE DE JEUNES POUSSES  � 8

ESCARGOTS DU MONT D’OR EN C0QUiLLES � 12 / 23 
BEURRE AUX HERBES 6 PiÈCES / 12 pièces�

OS À MOELLE� 15 
BRiOCHE GRiLLÉE

TARTARE DE BŒUF C0UPÉ AU C0UTEAU ENTRÉE / PLAT� 18 / 36 
FRiTES MAiSON, PAiN GRiLLÉ (frites maison uniquement servies avec le plat)

Poireaux rôtis  � 18 
Poireaux rôtis au miel, yoghourt, sésame et féta

Carpaccio de tomates CH� 18 
Carpaccio de tomate, câpres frits et pistache

SALADE DE MALAKOFFS MAiSON  � 26 
SALADE DE JEUNES POUSSES, DÉCLiNAiSON DE RADiS, 
MÉLANGE DE NOiX CARAMÉLiSÉES, ViNAiGRETTE À LA VANiLLE

salade De Croustillants De chèvre chaud� 26 
salade de Jeunes pousses, crudités de saison, 
mélange de noix caramélisées, Vinaigrette à la Vanille

ENTRECÔTE PARiSiENNE DE BŒUF 200 G - PLAT SiGNATURE� 30 
SUPPLÉMENT DE ViANDE, 100 G� +10 
BEURRE MONTELLY, FRiTES MAiSON, LÉGUMES DE SAiSON

PROVENANCE DE NOS ViANDES et Poissons : SUiSSE ET EUROPE

Curry de légumes (vegan)� 28 
Quinoa, déclinaison de légumes, 
pickles et curry jaune

Bavette de bœuf au poivre� 34 
Bavette de bœuf, sauce au poivre, 
légumes de saison et frites maison

Cordon bleu maison� 36 
Cordon bleu de volaille au gruyère et jambon blanc, 
sauce mornay à la moutarde, grenailles et légumes

Truite saumonée aux amandes et pistaches CH� 36 
Pavé de truite, condiment amandes pistaches citron et 
sauce bisque, mousseline de choux-fleurs et asperges

Quasi d’agneau rôti et vin rouge� 42 
Quasi d’agneau, jus réduit au vin rouge, 
purée de patate douce et légumes de saison



Tarte du jour� 5 
selon l’humeur du chef

Crème brûlée Vanille� 11

Mousse au chocolat 70%� 12

Profiterole chocolat vanille� 14

Poire Belle-Hélène� 14 
Poire pochée vanille, crumble amande 
et chocolat, glace vanille et sauce chocolat

Sélection de glaces   3.50/ boule 
chocolat, vanille, citron, poire, pêche des vignes, 

noisette, pistache, sésame noir
Nos glaces sont servies avec un crumble aux amandes.

Tous nos desserts sont faits maison.


