
chardonnay 2022 6        42 
BOURGOGNE, DOmaiNE ROCHEBIN, 75 CL

Sancerre 2022 59 
SaUviGNON BlaNC, DOmaiNE CHRISTIaN SalMON, 75 CL

France

roero arneiS 2022 42 
aRNEiS, PiEmONT, G. SCaGiloNE, 75 CL

Italie

VILLETTe, LES chenaLETTeS 2023 6      40 
CHaSSElaS, B. GORJaT, 70 CL

Pierre noire 2023  6        42 
CHaSSElaS, SaiNT-SaPHORiN, GRaNd CRu, 75 CL

Pierre GriSe 2023  45 
PiNoT GRiS, SaiNT-SaPHORiN, GRaNd CRu, 75 CL

DéZaLEy-MarSenS De La tOUr 2023 59 
CHaSSElaS, a. dUPlaN, 70 CL

Kir 7       XX

SUISSe 1 Dl / Btl

PriMitiVo 2021  6        42 
PRimiTivO, mEzza PEzza, TRullo di PEzza, PUGlia, 75 CL

riPaSSo 2021 7        48 
CoRviNa, CoRviNONE, RoNdiNElla, CoRTE mOSCHiNa, vENeTo, 75 CL

BarBera D’alBa 2018 52 
BaRBERa, QUattRo CoNiGli BiaNCHi G. SCaGliONE, 75 CL

aMarone 2019 65 
CoRviNa, CoRviNONE, RoNdiNElla, CoRTE mOSCHiNa 75C

VarraMiSta 2016 85 
SyRaH, ToSCaNa, 75 CL

Italie

MalBec trianeS 2017 6.5       44 
maLBEC, mENDOza, 75 CL

arGentIne

troiS tOUrS 2023 5.5       38 
GamaReT GaRaNOiR, aiGle, leS CElliERS dU CHaBlaiS, 75 CL

GaMay chaUDEt 2023 42 
Gamay aOC vaUd, 75 CL

VeloUrS côtier 2022  6.5      44 
PiNoT NOiR, GalloTa, GaRaNOiR, aOC la CôTE, mONT SUR Rolle, 
aBBayE dE mONT, viN dE la ville dE laUSaNnE, 75 CL 

Merlot Del tIcIno 2022  8      55 
PICaIa, BIaNCHI, 75 CL

SyraH 62 
villettE, B. GORJaT, 70 CL

SUISSe 1 Dl / Btl

troiS tOUrS 2023 5.5       38 
OEiL dE PERdRix, CHaBlaiS, leS CElliERS dU CHaBlaiS, 75 CL

côteS De ProVence, cUVée PruneLLE 2023 – Fr 6        42 
SyRaH, GRENaCHE, CiNSaUlT, laDOUCettE, 75 CL

1 Dl / Btl

chaSSe La BULLE  6        XX 
CHaSSElaS, luiNS, DOmaiNE dE la CaPiTE

BoLLé roSé 42 
aNdREOlla, vENeTo, 75 CL

ProSecCo ValdoBBIaDene 6        42 
CoL dEL FORNO, 75 CL

chaMPaGne erIc LEGranD 79 
BRuT RESERvE, 75 CL

Kir royal 8       XX

chaMPaGne doM PériGnon 380 
viNTaGE 2012, 75 CL

1 Dl / Btl

tOUt nU, VIn natUre 2021 56 
CHaSSElaS, aBBayE dE mONT, viN dE la ville dE laUSaNnE, 75  CL

BLancS Btl

roSé
loli 2022 45 
SyRaH, ToSCaNE, 75 CL

roUGe
côteS DU rHône / aUrado 40 
maTHiLdE CHaPOUTiER, 75 CL

Soûl StratUS 2023 50 
GamaReT, viNS dU PayS SUiSSE, 75 CL

Vin DU MoMent
1 Dl 7 / 75 cl 48

n’HéSiteZ PaS à noUS DeManDer S’il noUS reSte  
DeS PEtiteS PéPiteS DanS nOtre caVe

St-eMilion,  cloS DeS conFiDenceS 2019 64 
ST-EmiliON, GRaNd CRu, C. GOUy 75 CL

 cLarenDeLLE Medoc 2018 9      65 
iNSPiRé PaR CHâTeaU HaUT-BRiON, 75 CL

oratOire De chaSSe-SPLEen 2019 65 
mERloT, CaBERNeT FRaNC, CaBERNeT SaUviGNON, mOUliS EN mEDOC, 75 CL 
2 èmE viN, CHaTeaU dE CHaSSE-SPleEN

châteaUneUF-DU-PaPe 2019 85 
GRENaCHE mOURvEdRE SyRaH, aOC CHâTeaUNEUF dU PaPE, alaiN JaUNE, 75 CL 

France



De 8.30H à 11.30H, ForMULE PEtIt DéJeUner 12 
JUS D’oranGe FraiS oU nectar 1 Dl 

croiSSant & BoiSSon chaUDe (CaFé, ESPRESSO, RiSTRetto OU TaSSE dE THé)

VIennoISerIeS

croiSSant aU BeUrre 1.90  – Pain aU chocoLat 3.80  
canneLé 3.50 – cooKie MaiSon 3.80

caFÉterIe

Lait 2 Dl 3 
caFé, eSPreSSo, riStrETTO 3.5
caPPUcCino 4.8
renVerSé 4.5
chocoLat chaUD 5
chocoLat FroiD 3 Dl 5
LaTTé MacCHiatO 5.5
doUBLE eSPreSSo 6
caFé FroiD 3 Dl 6

noUS aVonS aUSSi DU Lait VéGÉtal 

eXtra
eXtra chantiLly +1.5
eXtra aMarETTO, rHUM, eTC.. .  +5

tHéS & InFUSIonS

ToUS NOS THéS SONT SéleCTiONnéS 
eT SERviS EN vRaC

 taSSe / tHéière 
tHé Vert 4 / 6
earl GrEy 4 / 6
PÉtaLES De roSe & HiBiScUS 4 / 6
JaSMin 4 / 6
LaPSanG SoUchonG 4 / 6
tHé DeS aMoUreUX 4 / 6
tHé DU MoMent 4 / 6
caMoMiLLE, VerVeine, MentHe 4 / 6
chai LaTTe   6
GroG DU MonteLly   8 
2 CL RHUm BRuN, miEL 
& JUS dE CiTRoN FRaiS

SUPPLéMent GinGeMBre +3

PreSSIon

SUPer Bock 5.2% Vol. 5 / 9 
BloNdE laGER

MoonSHine 5% Vol. 5 / 9 
BièRE BlaNCHE dE la NéBUleUSE

Lance-Pierre 6% Vol. 5.5 / 9.5 
la v, UNE IPa FRuiTéE 
eT BiEN HOUBloNnéE

c0ruJa 6% Vol. 5.5 / 9.5 
IPa

BIère DU MoMent 5.5 / 9.5 
PEUT CHaNGER à ToUT mOmENT

BoUteILLE

DiVerSion 0,5% Vol. 33 cl 6 
IPa, BièRE SaNS aLCOOL, la NéBUleUSE

c0rona 4.5% Vol. 33 cl 7 
BloNdE

ciDre VaUdoiS 5.2% Vol. 50 cl 8.5 
BRaSSERiE dU CHâTeaU 

SPrtiZ 0% 9 
GiSElle 0%, mOU dE RaiSiN, 
eaU GazEUSE RoNdElle d’ORaNGE

VirGin MULE 9 
GiNGER BEER, CiTRoN vERT, 
mENTHE, SiRoP d'ORGeaT, eaU GazEUSE

VIrGIn BaSIl SMaSH 9 
4 CL GiN SaNS aLCOOL, JUS dE CiTRoN  
BaSiliC FRaiS, SUCRE dE CaNnE

JUSte tOnIc 9 
4 CL GiN SaNS aLCOOL 
ToNiC waTER, CoNComBRE

SPrItZ

aPérol 10 
4 CL aPéRoL, CHaSSE la BUlle, 
eaU PéTillaNTE, RoNdElle d’ORaNGE

caMParI 12 
4 CL CamPaRi, eaU PéTillaNTE,  
CHaSSE la BUlle, RoNdElle d’ORaNGE

lIMonceLlo 12 
4 CL limONCEllo, CHaSSE la BUlle, 
eaU PéTillaNTE, RoNdElle dE CiTRoN

HUGo 13 
4 CL liQUEUR dE SUReaU, eaU PéTillaNTE,  
CHaSSE la BUlle, limE, mENTHE FRaîCHE

MULE

MoSc0W  15 
4 CL vOdka, GiNGER BEER, 
mENTHE FRaîCHE, limE

london 15 
4 CL GiN, GiNGER BEER, C0NC0mBRE

JaMaIcan 15 
4 CL RHUm, GiNGER BEER, limE

SoUr

aMarETTO 15 
4 CL amaRetto, JUS dE CiTRoN FRaiS, 
SUCRE dE CaNnE, BlaNC d’OEUF

WHISky 15 
4 CL wHiSky, JUS dE CiTRoN FRaiS, 
SUCRE dE CaNnE, BlaNC d’OEUF

GIn 15 
4 CL GiN, JUS dE CiTRoN FRaiS, 
SUCRE dE CaNnE, BlaNC d’OEUF

cLaSSIc

eSPreSSo MartInI 12 
4 CL vOdka, 2 CL kaHlùa, ESPRESSO

neGronI 14 
3 CL GiN, 3 CL CamPaRi, 
3 CL maRTiNi RoUGE 

BaSIl SMaSH 14 
4 CL GiN, JUS dE CiTRoN,  
BaSiliC FRaiS, SUCRE dE CaNnE

GIn tOnIc  14 
4 CL GiN, ToNiC waTER, 
C0NC0mBRE

Verre 30 / 50 cl 

tHé FroiD MaiSon 4.5 / 6.5 
THé NOiR, mENTHE FRaîCHE, 
SUCRé aU miEL

liMonaDe MaiSon 7 
eaU GazEUSE, JUS dE CiTRoN, 
SiRoP dE CaSSiS

SiroP MoranD 3.5 / 5 
GRENadiNE, mENTHE, FRaiSE, CaSSiS

BoUteILLE 

coca-c0La 33 cl 5
coca-c0La Zero 33 cl 5
croDino 17.5 cl 5
raMSeier 33 cl 5
tOnic Water 25 cl 6
GinGer Beer 25 cl 6
LaUSanne oranGe PÉtiLLante 33 cl 6.5
el tOny Maté 33 cl 6.5
KoMBUcha DeS aMiS LaUSanne 33 cl 7.5

tOUS noS PriX Sont en chF Et tVa 8.1% incLuS tOUS noS PriX Sont en chF Et tVa 8.1% incLuS

30 CL c’eSt Un SecrEt 16

caSSe-croûteS SaLéS
Panier De nachoS 5 – Pâté en croûte dE la BOUCHERiE CaCHiN 7

tOMMe VaUdoiSe, Pain, cornichon 6

SaUciSSon, Pain, cornichon 7 PLanchETTe VaUdoiSe 12

SUPPLéMent SoFt
4 chF

5 Dl 3.5 / 1 l 5.–

l’eaU De MonteLly
SOUCiEUx dE limiTER UN maximUm le RECyClaGE dES BOUTEilleS

NOUS SERvONS UNE eaU FilTRéE eT GazéiFiéE PaR NOS SOiNS

JUS D’oranGe FraiS 25 cl 6.50
nectar D’aBric0t – nectar De Poire 25 cl 5.90

nectar D’ananaS 25 cl 5.90
 JUS De tOMate 25 cl 5.90

JUS D’oranGe Michel 25 cl 5

SPiriteUX

MalFy roSa 2 / 4 CL 6 / 12 
GiN

reMy Martin 2 / 4 CL 8 / 16 
COGNaC

MarteLl 2 / 4 CL 12 / 24 
COGNaC

caLVadoS 2 / 4 CL 6 / 12 
CHâTeaU dU BREUiL

GranD Marnier 2 / 4 CL 6 / 12 
TRiPle SEC

GraPPa Berta 2 / 4 CL 12 / 24

WHiSky JamESON 5 / 10

rHUM HavaNa BRuN & BlaNC 5 / 10

 VoDKa aBSOluT 5 / 10

Gin HENdRiCk’S 5 / 10

teqUiLa OlMECa REPOSaDO 5 / 10

aPérItIFS 2 / 4 cl

SUZe 7

Martini BlaNC, RoUGE 7

caMPari 7

ricarD 4.5 / 9

aBSintHe 7 / 14

DIGeStIFS

aBricotine mORaNd 6

WiLLiaMine mORaNd 6

VIeILLE PRuNE 6

 liMonceLlo BOUCHEllo 6

aMarETTO adRiaTiC0 6

 GraPPa CHaUdeT BLanche 6

 GraPPa SiBONa Brune 6

PortO aNdRESEN 4 CL 6

HierBaS iBiza 4 CL 6


