
Plats végétariens
plats sans gluten

En sucré
Formule p’tit dég   – 12.-
1 croissant, 1/2 baguette, beurre & confiture et 1 jus d’orange frais

Pancakes 
sirop d’érable et crème double
2 étages – 14-. 
Supplément pancakes – 4.-

Brioche perdue   – 16.-
Caramel au beurre salé, ganache vanille et fruits de saison

En salé
Avocado toast   – 22.-
Écrasé d’avocat, copeaux de fêta,
Œuf poché & salade de jeunes pousses

Œuf BénéVégé – 23.-
Poêlée de champignons frais, pain brioché,
Œuf poché, sauce hollandaise & salade de jeunes pousses

Œuf Bénédicte saumon – 25.-
Saumon fumé, pain brioché, œuf poché,
Sauce hollandaise & salade de jeunes pousses

Œuf Bénédicte bacon – 25.-
Bacon grillé, pain brioché, œuf poché,
Sauce hollandaise & salade de jeunes pousses

petit plus
Malakoff 3.-/ Pièces ● supplément Bacon – 4.- ● Supplément saumon – 6.-
Œuf brouillé – 6.- ● Pain sans gluten – 1.50

Les incontournables
SALADE DE CROUSTiLLANTS DE CHÈVRE CHAUD   – 26.-
SALADE DE JEUNES POUSSES, crudités de saison,
MÉLANGE DE NOiX CARAMÉLiSÉES, Vinaigrette À LA Vanille

SALADE DE MALAKOFFS MAiSON   – 26.-
SALADE DE JEUNES POUSSES, crudités de saison,
MÉLANGE DE NOiX CARAMÉLiSÉES, ViNAiGRETTE À LA VANiLLE

ENTRECÔTE PARiSiENNE DE BŒUF 200 G – 30.-
PLAT SiGNATURE
BEURRE MONTELLY, FRiTES MAiSON, LÉGUMES DE SAiSON

Cordon bleu maison – 36.-
Cordon bleu de volaille au gruyère et jambon blanc,
sauce mornay à la moutarde, Pommes grenailles et légumes
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